
【 手土産セレクション2年連続入選！】

「SHINICHIRO ANZAI」監修の生キャラメ
ルフロランタンは、全て手作業による2層の
生地から成り、サクサク感と程よい甘さが
絶妙な一品。ローストしたアーモンドは香
ばしい風味を保ち、時間をかけてじっくり
と2度焼きされた生地は、表面はカリッと、
中はサクサクの食感です。焼き上げたビス
キー生地にはキャラメリゼを施し、味覚だ
けではなく、嗅覚でも楽しめる仕上がりに。

4種の生キャラメル
フロランタン

名称 : 4種の生キャラメルフロランタン
内容量 : 30g×12個入り
原材料 : バター、粉糖、塩、アーモンドパウダー、
小麦粉、卵、ハチミツ、生クリーム、グラニュー糖、
アーモンドスライス、抹茶パウダー、ストロベリーパ
ウダー、ココアパウダー
保存方法 : 冷蔵（常温発送ですが、冷蔵保
存がより好ましいです）
賞味期限 : 30日(製造日より)
包装形態 : 化粧箱入り

¥4,700 税込

贈答用折箱入
【送料込み】

ぐるなびの選りすぐり

「フロランタン」はもともと、カトリーヌ・ド・メディシスがアン
リ2世の元へ嫁ぐ際にイタリアから伝えたと言われているフランス
の伝統菓子。歴史あるお菓子は、ティータイムにも手土産にも最適
です。

贈り物に最適

おしゃれな小箱に入っており、
素敵なラッピングも！

【安齋慎一郎シェフ】
「4種の生キャラメルフロランタン」の開
発を担当した安齋慎一郎シェフは、
帝国ホテルやサンフランシスコのフレン
チなど、数々のレストランでシェフやパ
ティシエとして活躍。その多彩な経験
で培われた技術やエッセンスが、極上
のフロランタン誕生に生かされました。
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企　　画：合同会社湘南旅行舎
　　　　　〒253-0042　
　　　　　神奈川県茅ヶ崎市本村4-2-36-902

お問合せ：070-6468-8462　(担当：渡邊)

H　P： www.shonants.com
MAIL： shonants@outlook.jp



 【4 種の生キャラメルフロランタン】ご注文書  
 

■ご依頼主 

ﾌﾘｶﾞﾅ 

名前 

 お申込日  

住所 〒 

 

電話番号  FAX 番号  

E-mail  

 

■お届け先① 

ﾌﾘｶﾞﾅ 

名前 

 電話番号  

住所 

 

〒 

ご注文の品・個数 4 種の生キャラメルフロランタン 個 

配達希望日   月  日 

 

■お届け先② 

ﾌﾘｶﾞﾅ 

名前 

 電話番号  

住所 

 

〒 

ご注文の品・個数 4 種の生キャラメルフロランタン 個 

配達希望日   月  日 

 

お問合せ・ご注文先 
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送り主名：
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●FAXにて注文　　⇨本注文書を記入後そのまま〈0467-33-4655〉へ送信下さい。
　　　　　　　　　　お届け先が3か所以上の場合は本注文書を複数コピーしてお使いください。
　HPより注文　　  ⇨湘南旅行舎HPにお進みください。〈www.shonants.com〉

●商品はいずれも送料・税込価格となります。（※離島等一部地域は追加送料が必要になる場合あり）
　複数個をまとめて送付の場合も、申し訳ございませんが合計商品数の金額となります。

●代金お振込から「7営業日以降」でのお届けとなりますので、配達日指定の際にはご注意ください。
　商品は1つからでもお取り寄せが可能です。
　各お店の繫忙状況や注文単位が大きくなる等の理由で納期が大きく遅れる場合は、ご連絡致します。

●原則お支払確認後の発送となり、口座振込でのお支払方法のみとなります。
　ご注文確定後に請求書をFAXまたはメール添付にて送信します。
　請求書の記載の指定口座に、注文金額をお振込み下さい。
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送り主名：




